
 

 
JEUDI 23 NOVEMBRE À PARTIR DE 18H 

Celebrate 
THANKSGIVING 

 

FULL DINNER MENU/70€ 
A GLASS OF WINE IS INCLUDED WITH YOUR MENU 

 
« À LA CARTE », REMAINS AN OPTION   

“PUMPKIN SPICE & APPLE SPRITZ” OR “PUMPKIN SPICE MARGARITA” 
ET « AMUSES-BOUCHES » 

Cranberry goat bites / caramelized onion bites 

 
STARTER = 16€ 

 Mini pumpkin surprise et cornbread aux noix 

Bacon/noisettes torréfiées/féta 
 

MAINS = 30€ 
« Herb-crusted Turkey Roulade », stuffing aux marrons et fruits secs/sauce cranberry/ 

Purée de patates douces avec marshmallows grillés et noix de pécan/ 
Méli-mélo de choux rôtis à l’ail/ 

Salade de céleri, poires et noisettes 
 

OR 

Black risotto Poires - champagne/ Ail noir/  

Florilège de champignons (trompettes de la mort, cèpes, girolles) 

 
DESSERTS = 11€ 

Pumpkin roll / vanilla ice cream et pumpkin cream cheese  
 

OR 
Big Apple pie / vanilla ice cream et sauce caramel 

 
COFFEE OR TEA AND CHOCO PECAN BITES INCLUDED IN YOUR MENU 

 
  


